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 Tarte courgettes lardons 

Ingrédients pour 6 personnes 
1ÊpâteÊbrisée 
2Êcourgettes 
100mlÊdeÊcrèmeÊliquide 
200gÊdeÊlardonsÊfumés 
2Êœufs 
1càcÊdeÊcurry 
1Êoignon 
Sel-poivre 

-ÊPréchaufferÊleÊfourÊthermostatÊ7Ê(220°C) 
-ÊFaireÊrissolerÊlesÊlardonsÊetÊl'oignonÊdansÊuneÊpoêle,ÊmélangerÊensuiteÊlesÊrondellesÊdeÊcourgettes. 
-ÊBattreÊlesÊœufsÊetÊlaÊcrème,ÊpoivrerÊetÊajouterÊleÊcurry. 
-ÊRépartirÊleÊmélangeÊdeÊlardons,ÊcourgettesÊetÊoignonsÊsurÊleÊfondÊdeÊtarte,ÊpuisÊverserÊlesÊœufsÊbattus,ÊÊ 
ÊÊÊetÊlaÊcrèmeÊmélangés,ÊsalésÊetÊpoivrés. 
-ÊCuireÊuneÊdemi-heureÊ(retirerÊduÊfourÊlorsqueÊleÊdessusÊestÊbienÊdoré). 

Tarte brugnons pêches de vigne 

Ingrédients pour 6 personnes 
1ÊpâteÊsablée 
3Êbrugnons 
3ÊpêchesÊdeÊvigne 
2Êœufs 
60gÊsucreÊenÊpoudre 
60gÊd’amandeÊenÊpoudre 
100gÊdeÊcrèmeÊfraîcheÊliquide 
QuelquesÊamandesÊeffilées 

-ÊPréchaufferÊvotreÊfourÊàÊ200° 
-ÊEplucherÊlesÊfruitsÊetÊlesÊdécouperÊenÊgrosÊcubes 
-ÊDéposerÊlaÊpâteÊdansÊunÊmouleÊetÊpiquer.ÊMettreÊlesÊfruitsÊsurÊlaÊpâte. 
-ÊMélangerÊlesÊœufs,ÊleÊsucre,ÊlesÊamandes,ÊlaÊcrèmeÊetÊcouvrirÊlaÊtarteÊdeÊcetteÊpréparation, 
-ÊPourÊfinir,ÊajouterÊlesÊamandesÊeffilées, 
-ÊMettreÊauÊfourÊpendantÊ40Êmn. 


